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PEDIDOS:  RAMAL 402 - SEGUNDA A SEXTA - 18H ÀS 22H

P R A T O S  L E V E S  E  P E T I S C O S
OMELETE SIMPLES
Três ovos, com queijo mussarela e tomate.

OMELETE AMERICANO
Três ovos, com bacon, presunto e queijo mussarela.

SALADA CEASAR COM FRANGO GRELHADO
Mix de alfaces, croutons, picles e molho de mostarda.

TILÁPIA GRELHADA COM SALADA
Mix de alfaces, cenoura ralada, tomate cereja e molho de limão.

SALADA DE MIGNON COM GORGONZOLA
Mix de alfaces, tiras de mignon, manga, gorgonzola e nozes.

SALADA GARDEN
Mix de alfaces, cenoura ralada, tomate cereja e picles. Serve 1 pessoa.

BATATA FRITA
Porção 400g.

PASTELZINHO DE CARNE
Porção 8 unidades.

R$ 28

R$ 30

R$ 49

R$ 52

R$ 55

R$ 25

R$ 35

R$ 38
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S O P A S
SOPA DE LEGUMES E FRANGO
Batata salsa, cenoura, abobrinha, chuchu, brócolis e frango. 

SOPA DE AGNOLINE
Massa recheada com frango in brodo de legumes e frango desfiado.

CALDO DE MANDIOCA COM BACON
Creme de mandioca com bacon frito. 

CALDO VERDE
Creme de batata com calabresa e couve.

Acompanham torradas e queijo parmesão ralado.

S A N D U Í C H E S
BEIRUTE DE FRANGO OU CARNE
Pão sírio com tiras de frango ou alcatra grelhadas, queijo mussarela,
requeijão, alface e tomate.

HAMBÚRGUER DUPLO
Pão brioche, dois hambúrgueres artesanais de 180g cada, alface,
tomate. Acompanha batata frita.

R$ 40

R$ 49

R$ 49

R$ 49

R$ 46

R$ 54
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M A S S A S  E  R I S O T O S
TALHARIM À BOLONHESA
Massa caseira com molho artesanal.

ESPAGUETE À CARBONARA 
*Sugestão da Chef
Molho a base de ovos, bacon, queijo parmesão e pimenta do reino.

PENNE AO MOLHO ALFREDO COM MIGNON
Massa seca com molho de queijo e tiras de mignon.

ESCONDIDINHO DE CARNE SECA
Carne seca refogada coberta com purê de mandioca. Acompanha
porção de arroz.

RISOTO DE MIGNON
Com guarnição de cebola caramelizada e crocante de parmesão.

RISOTO CAPRESE
*Opção vegetariana. Com tomate cereja, manjericão e abobrinha
grelhada. 

R$ 59

R$ 51

R$ 59

R$ 55

R$ 79

R$ 69
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P R A T O S  E X E C U T I V O S
BIFE À CAVALO
Arroz branco, feijão preto, farofa à moda da casa, bife angus com
dois ovos fritos.

R$ 79STROGONOFF DE MIGNON
Filé mignon ao molho de tomate artesanal com creme de leite e
champignon. Acompanha arroz e batata palha.

PARMEGGIANA
Carne (coxão mole angus), frango ou peixe (tilápia) empanado,
com molho de tomate artesanal e gratinado com queijo mussarela.
Acompanha arroz branco e batata frita.

BIFE ANCHO COM POLENTA FRITA
Bife de ancho angus na chapa, vinagrete, polenta frita e arroz branco.

R$ 59

R$ 89

R$ 75

MOUSSE DE LIMÃO
MOUSSE DE MARACUJÁ
BROWNIE COM SORVETE

S O B R E M E S A S
R$ 15
R$ 18
R$ 26



B E B I D A S
SUCO DE FRUTA
Laranja, abacaxi, abacaxi com
hortelã, maracujá, morango.
*natural ou polpa. 

SUCO CREMOSO
Maracujá ou morango, com leite e
leite condensado.

CAIPIRINHA
Limão, cachaça ou vodka, gelo e
açúcar.

Suco del valle garrafa
Suco Kapo
Água com ou sem gás
Refrigerante

*Consulte disponibilidade de rótulos e valores
com a recepção ou garçom.

LONG NECK
Heineken, Corona, Stella artois,
Spaten, Eisenbahn, Budweiser

LATA
Stella artois, Spaten, Budweiser,
Brahma duplo malte.

ESPECIAIS PROVIDÊNCIA
Garrafa 500ml

Muçurana, Session Ipa
Cascahell
Sucupira
Jajarapa
Weizen premiun
Dunkel, Pilsen, Larger

@plazagardenrestaurante
Nutricionista e Chef responsável Ellen Pietru

Vinho tinto DV Catena Cabernet Malbec 
Vinho tinto Luigi Bosca Pinot noir
Vinho tinto Miolo Reserva Merlot
Vinho branco La Linda Chardonnay

V I N H O S
R$ 140
R$ 120
R$ 100
R$ 90

R$ 9

R$ 12

R$ 20

R$ 6
R$ 4
R$ 5
R$ 6


